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Culinaire uitdaging

Restaurant Merkelbach is met ingang van heden op zoek naar een zeer

enthousiaste zelfstandig werkend chef de parti (m/v fulltime).

Relevante werkervaring is vereist. Zoek jij een dynamische en uitdagende
baan in een jong team, reageer! Addresseer uw brief met CV aan Geert

Burema (chef) per email: geert@restaurantmerkelbach.nl

Het restaurant

Restaurant Merkelbach bevindt zich in Huize Frankendael, het 18de-
eeuwse en enige buitenhuis van Amsterdam. De ingrediénten voor
onze gerechten worden lokaal en duurzaam geproduceerd, zijn altijd
vers en van de beste kwaliteit. Zo komt het ‘Gasconne Kalfsvlees’ van
Boerderij Lindenhoff uit Baambrugge. Het hele kalf wordt van kop tot
staart verwerkt. De met zorg geteelde groenten komen van de koude
grond en veel kruiden uit Park Frankendael. De vis van de ‘Goede
Vissers’ wordt rechtstreeks voor ons op de veiling gekocht en direct
geleverd. De filosofie van onze keuken komt dan ook volledig overeen
met de waarden van Slow Food. Ook houden we van oorspronkelijke
bereidingen, in stijl met het oude historische huis. Dit alles proef je

terug in de smaak van onze gerechten!
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